
Categoría: DOQ Priorat – Vi de Vila

Cosecha: 2018

Producción: 326 botellas. 

Variedades: Garnacha y Cariñena. 

Origen: Viñedos viejos de laderas de alta calidad, llamadas Planes de Baix, La Font y El Clot,

pertenecientes a la villa de La Vilella Alta.

Elaboración: Vendimia manual, fermentación en depósito de acero inoxidable y

envejecimiento en barricas nuevas de roble francés durante 12 meses. Larga crianza en

botella.

Nota de cata, por Frank Smulders MW: “Este coupage de garnacha y cariñena ofrece un

vino de gran riqueza. Bien estructurado y que ofrece aromas a ciruelas frescas y también

secas, pasas, hojas de tabaco, pimienta negra, notas terrosas y violetas. Los taninos son

firmes y muestran una muy buena integración del roble con un largo y salino final.”

LA VILELLA ALTA
"La riqueza de nuestra tierra"

VI DE VILA: " Vinos de grandes personas"


