
Categoría: DOQ Priorat – Vi de Vila  

Cosecha: 2020

Producción: 680 botellas.

Variedades: Garnacha y Cariñena.

Origen: Viñedos viejos de laderas de alta calidad, llamadas Mas Jove y Socarrats

pertenecientes a la Vila de Gratallops.

Elaboración: Vendimia manual, fermentación en depósito de acero inoxidable y

envejecimiento en barricas nuevas de roble francés durante 12 meses. Larga crianza en

botella.

Nota de cata, por Frank Smulders MW: “Coupage de garnacha y cariñena. Este vino

muestra, en primer lugar, aromas de barrica de roble de alta calidad, con notas de

madera de cedro, mina de lápiz y regaliz. En boca manifiestan su protagonismo los frutos

negros, sedosos taninos, aunque el roble persiste. Final largo, muy preciso y taninos finos.”

GRATALLOPS
"La madurez por excelencia"

VI DE VILA: " Vinos de grandes personas"


