
Categoria: DOQ Priorat – Vi de Vila

Collita: 2018 

Producció: 351 ampolles.

Varietats: Carinyena. 

Origen: Vinyes velles del coster d’alta qualitat anomenat Vinya Vella pertanyent a la vila

d’El Lloar. 

Elaboració: Verema manual, fermentació en dipòsit d’acer inoxidable i envelliment en

bótes noves de roure francès durant 12 mesos. Llarga criança en ampolla. 

Nota de tast per Frank Smulders MW: “Aquesta carinyena és més elegant, amb un cos més

fi. Una base on predomina la fruita vermella. Cireres vermelles, nabius, suc de magrana, i

notes aromàtiques d’herbes com el romaní i la farigola. Tanins fins, amb un bon toc de

roure, mineralitat, amb un final llarg i fresc.” 

EL LLOAR
"Una carinyena singular"

VI DE VILA: " Vins de grans persones"


