
Categoría: DOQ Priorat – Vi de Vila 

Cosecha: 2018

Producción: 351 botellas. 

Variedades: Cariñena.

Origen: Viñedos viejos de ladera de alta calidad, llamada Vinya Vella perteneciente a la

villa de El Lloar.

Elaboración: Vendimia manual, fermentación en depósito de acero inoxidable y

envejecimiento en barricas nuevas de roble francés durante 12 meses. Larga crianza en

botella.

Nota de cata, por Frank Smulders MW: “Esta cariñena es más elegante, con un cuerpo más

fino. Una base donde predominan los frutos rojos. Cerezas rojas, arándanos, zumo de

granada y notas aromáticas de hierbas como el romero y el tomillo. Taninos finos, con un

buen toque de roble, mineralidad, con un final largo y fresco.”

EL LLOAR
"Una Ćariñena singular"

VI DE VILA: " Vinos de grandes personas"


