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Categoria: DOQ Priorat i \
VINICOLA
Cosecha: 2022 P R I O RAT
Produccion: 2.604 botellas. — EST. 1917 —

Variedades: Garnacha Tinta.

Origen: Vinedos de garnacha provenientes de terrazas de hasta 40 anos de edad, todas
ellas recolectadas en parcelas de los pueblos de Gratallops, El Lloar, La Vilella Baixa y La
Vilella Alta.

Elaboracion: Vendimia manual, fermentacion en depdsito de acero inoxidable y posterior
embotellado.

Nota de cata, por Frank Smulders MW: “Color granate intenso mediano. En nariz delicado,

con cerezas rojas y un toque de frambuesa. El cardcter elegante de este vino sigue

& s mostrdndose en boca con unos taninos ligeros, finos y poco adherentes, junto con un
Il ()lg \( \ cardcter de fruta roja con cerezas, un poco de granada y escaramujo. El Tgrado

) 2 alcoholico hace que el vino sea suave, generoso y con un final un poco largo, sin ser

e\ N agresivo. Facil de beber y aunque se conservard faciimente unos anos mas, dificimente va

a a mejorar.”
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